Laszle’s Chocalate Chupp Cockies
Tar ungefiar 1-1,5 timme att baka
(beroende pa ugn och antal platar.)

Ger ca 40 smakakor eller 25 stora.

INGREDIENSER

225g rumsvarmt smor

1,5 dl strosocker

1,5 dl brun farinstr6

2 agg

2 tsk vaniljsocker

4,5 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

0,5 tsk salt

200 g ljus blockchoklad fér bakning
Flingsalt
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GOR SA HAR

1. Starta ugnen. Vanlig ugn 200° / Varmluftsugn 180°.
Forbered en till tvd platar med bakplatspapper. Har du bara en plét far du baka i omgéngar vilket
gor att det kan ta lite langre tid.

Vispa smor, strosocker och farinstré kramigt med elvisp.
Tillsatt ett 4gg 1 taget och vispa till en jamn smet.
Blanda vetemjol, bakpulver, vaniljsocker och salt i en egen skal.

AN N

Vispa forsiktigt ner mjolblandningen 1 smeten.
Kanns smeten for tung for elvispen kan du istdllet knada thop den med hdnderna.

Hacka chokladen grovt och vand ner den i1 smeten.

7. Klicka ut smeten pa platen med hjalp av tvd skedar.
Ténk pa att hdlla avstdnd mellan kakorna eftersom de flyter ut en del.
Provbaka gidrna en kaka forst for att se bade fardig storlek och baktid.

8. Baka kakorna 1 ugnen i cirka 9—10 minuter, tills kanterna ar gyllene.
Tiden kan variera beroende pa ugn och storlek pa kakorna.
Kakorna ska vara lite sega 1 mitten och knapriga pa kanterna.

9. Ta ut pldten ur ugnen och str6 6ver flingsalt medan kakorna fortfarande dr varma.

10. Lat kakorna svalna pa platen 1 nagra minuter och flytta sedan Over dem till ett galler.

TIPS!

»  Dukan byta ut den ljusa chokladen mot valfri choklad efter smak. Mork, vit eller blandad — allt
funkar! Anvander du vit choklad, ta garna lite mindre eftersom den dr sétare. Du kan ocksa testa
chokladknappar eller chokladlinser 1 olika farger.

»  GOr gdrna extra kakdeg, rulla till bollar 1 6nskad storlek och frys in. Perfekt att ta fram och
gradda vid ovantat besok eller nédr suget slar till. Gradda bollarna direkt fran frysen, 6ka bara
graddningstiden med 2—3 minuter.
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Dela girna med vinner — men inte for forsdlining eller i kommersiella sammanhang utan tillstand.



