
För och smårätter 

 

Vitlöksbröd     75 

Grillat krispigt surdegsbröd med färsk  

vitlök, örter och en skvätt fin olivolja. 

 

Oxcarpaccio   145 

Tunt skuren, serveras med krispiga grönkålschips, 

rostade pinjenötter och färskriven lagrad ost. 

 

Laszlo's plocktallrik   125p.p. 

Kockens val, serveras efter tillgång i  

delikatessernas värld. 

Minst 2 personer 

 

Klassisk Skagentoast   155 

Handskalade räkor i en krämig skagenröra på 

smörstekt surdegsbröd. Toppas med havssalt, 

tångkaviar och en kvist färsk dill. 

 

Krämig kräftsoppa   125 

Fyllig och aromatisk kräftsoppa som  

serveras med kräftstjärtar och 

krispigt vitlöksbröd. 

 

Kantarelltoast (VEG)   150 

Smörstekt surdegsbröd täckt med  

doftande, gräddstuvade kantareller,  

rödlök, persilja och hyvlad lagrad ost. 

Liten Moules    135 

Ångade blåmusslor i en smakrik fond  

med vitlök, vitt vin och finhackad persilja. 

 

Hjortcarpaccio   145 

Lättrökt hjortkött skuret i tunna skivor,  

toppat med spröda rotfruktschips, lagrad  

riven ost och en fruktig jungfruolivolja. 

 

Ursprungsinformation  

Vi följer gällande regler kring ursprungsmärkning. 

Vill du veta mer om var köttet eller andra råvaror 

kommer ifrån?  

Fråga personalen – vi hjälper dig gärna. 

 

Matallergi & kostpreferenser  

Har du en matallergi, särskilda önskemål  

eller kostpreferenser? 

Prata med personalen innan du beställer. 

 

 

Varmrätter 
 

Baconlindad tournedos (200g)   420 

Styckad av den bästa biten på färsk oxfilé.  

Serveras med luftig potatispuré, spröd  

grönkål och en fyllig gräddsås. 

 

Pepparstekt oxfilé (200g)  420 

Färsk smörstekt oxfilé som serveras  

med en krämig konjaksdoftande pepparsås,  

smörstekta kantareller och hemlagad,  

gyllene potatisgratäng. 

 

Filet Mignon Black & White   320 

Färsk ox- och fläskfilé med krispiga  

dubbelfriterade pommes frites och färsk  

sparris. Serveras med hemslagen  

bearnaisesås och smakrik rödvinssås. 

 

Fläskfilé Oscar   250 

En tidlös klassiker med smörstekt fläskfilé  

som toppas med handskalade räkor, grön  

sparris och hemslagen bearnaisesås.  

Serveras med en gyllene, doftande potatisgratäng. 

 

Laszlo's panna   320 

Färsk oxfilé och fläskfilé serveras med  

baconfrästa champinjoner, Dijon gräddsås  

och hemlagad potatisgratäng. 

Grillad lammytterfilé   350 

Grillad lammytterfilé serveras med   

hemlagad potatisgratäng, fyllig  

rödvinssås, smörslungad grön sparris  

och söt  

ugnsrostad tomat. 

 

Moules Marinières   275 

Ångade blåmusslor i en aromatisk  

buljong på vitt vin, schalottenlök, vitlök och 

grädde. Toppas med färsk finhackad persilja. Ser-

veras med pommes frites home style och aioli-

dipp. 

 

Smörstekt kronhjort   395 

Serveras med fruktig björnbärssås,  

smörstekta kantareller och hemlagad  

potatisgratäng. 

Klassisk kalvschnitzel  295 

Sprödbakad kalvschnitzel serveras  

med grillad citron, kaprissmör, hemslagen  

bearnaise och pommes frites home style. 

 

 

https://www.mathem.se/se/inspiration/varmratter/


Varmrätter 
 

Brynt hälleflundra   350 

Serveras med stekta champinjoner,  

mustig kräftsås och dillpotatis. 

Halstrad rödingfilé   285 

Med grillad sparris, tomat,  

Sandefjord sås och duchessepotatis. 

 

Grillad Tzay spett         (VEGAN)  220 

Grillad Tzayspett (soyaprotein)  

serveras med hummus och doftande örtpotatis. 

 

Pasta pesto med lammytterfilé  350 

Färsk pasta slungad i en fyllig, krämig  

basilikapesto. Toppas med mör grillad  

lammytterfilé och rikligt med riven  

lagrad hårdost. 

 

Krogens stolthet  320 

Färsk ox- & fläskfilé steks med  

schalottenlök, serveras med färsk pasta i  

gräddsås smaksatt med vitlök  

och chili, toppas med riven lagrad ost 

 

Dubbel Kantarelltoast          (VEG)  290 

En generösare portion av vår doftande  

kantarelltoast, perfekt som vegetarisk varmrätt.  

Dubbel Skagentoast    290 

En matigare klassiker på smörstekt surdegs- 

bröd med rikligt av vår krämiga skagenröra. 

 

Barnmeny 

 

Barnhamburgare (naturell)  98 

Serveras med pommes frites, gurka,  

tomat och ketchup vid sidan. 

 

Pannkakor       98 

Serveras med sylt och vispad grädde. 

 

Juniormeny Fläskfilé (150g)  165 

Serveras med hemslagen bearnaisesås  

och pommes frites home style. 

 

Barnglass    50 

Vaniljglass med chokladsås 

 

Dessert 
 

Crème Brûlée   125 

Serveras med lime och passionsfrukt. 

 

Friterad camembert   140 

Klassiker med varm hjortronsylt,  

toppas med friterad persilja. 

 

Chokladfondant   120 

Serveras med vaniljglass och halloncoulis. 

 

Gammeldags vaniljglass    95 

Serveras med varm chokladsås. 

 

Sorbetto al prosecco    145 

Mango-passion sorbet toppas med prosecco 

 

Flytande Dessert 5cl  160 

 
Irish Coffee  

Irish whisky, farinsocker, kaffe & grädde  

 

Baileys Coffee  

Baileys, kaffe & grädde  

 

French Coffee  

Cointreau, kaffe & grädde  

 

Mexican Mocca Coffee  

Vodka, kahlua, kaffe & grädde 

  

Caribbean Coffee  

Rom, farinsocker, kaffe & grädde  

 

Kaffe Karlsson  

Baileys, cointreau, kaffe & grädde 

 

 

 
 

 

 

 

 

Festmeny 
 

Krämig kräftsoppa  

Fyllig och aromatisk kräftsoppa som serveras med 

kräftstjärtar och vitlöksbröd. 

Vår klassiker Laszlo's panna 

Färsk oxfilé och fläskfilé serveras med  

baconfrästa champinjoner, Dijon gräddsås  

och hemlagad potatisgratäng. 

Crème Brûlée  

Serveras med lime och passionsfrukt. 

495:- 


